
 

 

  



 

Consoada de Natal, 24 de Dezembro 

Christmas Dinner, December 24th 

 

 

 

Tarte fina de bacalhau e polvo confitado  

sobre puré de beterraba, vinagrete de legumes marinados  

e coulis de tomate seco 

Confit codfish and octopus tart  

over beet purée, marinated vegetables vinaigrette and dried tomato coulis 

~ 

Aveludado de couve-flor assado e chícharo,  

com Carpaccio de pato fumado caseiro e gamba rosa do Algarve 

Roast cauliflower and chickpea velvet soup  

with homemade smoked duck Carpaccio and Algarve pink prawn 

~ 

Peito de capão recheado,  

rosti de batata e alperce, puré de cogumelos selvagens  

e molho de assado com vinho do Porto 

Stuffed capon breast,  

potato and apricot rosti, wild mushroom purée,  

Port wine scented roast sauce 

~ 

Sablée de chocolate e flor de sal,  

mousse de praliné de avelã e merengue crocante de baunilha 

Chocolate and fleur de sel sablée,  

hazelnut praline mousse and crunchy vanilla meringue 

~ 

Café e mignardises 

Coffee and mignardises 

 

 

Preço por pessoa - € 85,00 

 

Bebidas não incluídas 

Beverages not included 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Almoço de Natal, 25 de Dezembro 

Christmas Lunch, December 25th  

 

 

Paupiette de santola da costa portuguesa,  

com legumes mornos,  

croutons caseiros aromatizados com alecrim e vinagrete de coral 

Portuguese crab paupiette  

with warm vegetables, homemade rosemary scented croutons  

and crab coral vinaigrette 

~ 

Consommé de aves  

em crosta de massa folhada e sementes de coentros  

complementada com terrina de foie-gras do Lapa Palace 

Poultry consommé  

with a puff pastry crust sprinkled with coriander seeds,  

finished with the Lapa Palace foie gras terrine 

~ 

Lingote de leitão confitado com tâmaras e ameixas,  

dome de batata recheada com queijo de Azeitão,  

grelos e molho avinagrado 

Confit black suckling pig ingot with dates and plumbs,  

Azeitão cheese stuffed potato dome, turnip tops and vinegary sauce 

~ 

Buffet de sobremesas da quadra natalícia 

Christmas dessert buffet 

~ 

Café e mignardises 

Coffee and mignardises 

 

 

Preço por pessoa - € 90,00 

 

Bebidas não incluídas 

Beverages not included 


