
P r a t o s  p r i n c i p a i s  .  m a i n  c o u r s e s

Lombinho de Garoupa com creme de moqueca e cebolinho  .  grouper fillet with moqueca cream and chives

E n t r a d a s  .  s t a r t e r s

Creme Parmantier com crocante de alho francês
Parmentier cream soup with crispy leek

Almoço . lunch 03.05.2026
Horário . Time table:  13:00h - 16:00h

Preço por pessoa . price per person : 33,00 €
Bebidas  incluídas . drinks  included

Inclui: águas, vinhos do douro e refrigerantes
Includes: mineral water, house wine and soft drinks

Serviço buffet. buffet service
Mediante reserva . by reservation

Contactos . contacts

0 3 . 0 5 . 2 0 2 6  

beatriz.reu@olissippohotels.com
+351  967 668 110

IVA incluído à taxa legal em vigor . VAT included at the current tax

S o b r e m e s a s  .  d e s s e r t s

C O N D I Ç Õ E S  G E R A I S  .  G E N E R A L  C O N D I T I O N S

Ossobuco confitado com tomate seco .   Confit ossobuco with dry tomatoes
Linguini com cogumelos frescos e parmesão .  Linguine with fresh mushrooms and parmesan

Parrilhada com chimichurri .   Grilled mixed meats with chimichurri

F r i o s  .  c o l d  f o o d

Seleção de saladas simples e compostas. simple & composed salads chef's selection
Tábua de queijos & charcutaria . charcuterie & cheese board

Mesa de doces .  desserts table   
Fruta laminada  . sliced fresh fruits platter 

HOTELS 

Mother's Day Buffet
Buffet dia da Mãe


