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Jantar . dinner 14.02.2026
Horário . Time table:  19:30h - 22:00h

Bebidas incluídas . drinks included
Serviço à mesa . served at the table

Mediante reserva . reservation required

C O N D I Ç Õ E S  G E R A I S  .  G E N E R A L  C O N D I T I O N S

S ã o  V a l e n t i m
Valentine's day

Contactos . contacts

IVA incluído à taxa legal em vigor . VAT included at the current tax

drest.oms@olissippohotels.com

P a r a  i n i c i a r  .  t o  s t ﻿a r t
Queijo de cabra com maçã, mel e crumble de frutos secos

P a r a  s e  d e l i c i a r e m  .  t o  i n d u l g e  y o u r s e l f
Fondant de chocolate com caramelo salgado e frutos vermelhos

Chocolate fondant with salted caramel and red berries

Tornedó de novilho, pimenta rosa e cremoso de batata

V i s t a  M a r  .  b y  t h e  s e a

Beef tenderloin with pink peppercorns and creamy potatoes.

Goat cheese with apple, honey and walnut crumble

Salmão lascado, risotto de beterraba e queijo da ilha

Shredded salmon, beetroot risotto and island cheese

Ou  . Or

 Casa Velha Branco . Casa Velha White wine (2023, Douro region)

Casa Velha Tinto . Casa Velha Red wine (2024, Douro region)

M o d a l i d a d e s  d i s p o n í v e i s  .  a v a i l a b l e  o p t i o n s  
Opção de carne ou peixe . meat or fish option: 60,00€

P a r i n g  d e  v i n h o s  .  w i n e  p a r i n g

 (Preços por Casal . Prices per Couple)

Telf.: 217911014

A m o u s e  b o u c h e

Miminho do Chefe

Chef delight

Olissippo Marquês de Sá
Restaurante Varanda do Marquês

V i s t a  S e r r a  .  b y  t h e  m o u n t a i n


