
Menu de Revéillon

Vieiras com maçã e crocante de açafrão

Entrada . starter 

Garoupa com tomate e infusão de basílico

Peixe . fish main course

Tarte Tatin com sorbet

Sobremesa . dessert

Reveillon dinner menu

Brased scallops with apple and safron crispy

Grouper fillet with tomato and basil infusion

Tarte Tatin with sorbet 

Wine Paring: Vinho verde D. Ponciano Alvarinho 2020 (13,50%)

Wine Paring: Quinta da Biaia Síria Bio Vegan 2020 (13,0%)

Vitela de leite, cogumelos, raízes e trufa de Inverno

Carne . meat main course

Tender veal, mushrooms, roots and winter truffles
Wine Paring: Terras de Mogadouro 2019 (14,0%)

HOTELS 

IVA incluído à taxa legal em vigor . VAT included at the current tax

C O N D I Ç Õ E S  G E R A I S  .  G E N E R A L  C O N D I T I O N S

Jantar . dinner 31.12.2022
Horário . Time table:  19:30h - 23:00h

Preço por pessoa. price per person : 80,00 €
Bebidas não incluídas . drinks not included

Serviço à mesa . served at the table
Mediante reserva . by reservation

beatriz.reu@olissippohotels.com
+351  967 668 110

Contactos . contacts


